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MEMORIA

la plantacion y cultivo de la vid,
y varias clases de arbolados de
Cordoba y pueblos de su
provineia.

POR

D. Miguel de Lugue,

Cordoba: Imprenta de Garcia.
2 de Mayo de 1843,
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d a poca inteligencia de nuestros mayores pa-
3 ra elejir la clase de terrenos con las de los
f| plantios que pusieron, fue causa de la de-
¥ cadencia & que han venido, principalmente
e X Uniim] on esla sierra de Coedoba, pago de Campo
Iu_|u el Monedero y otros parajes, contando solo en
la dehesa de la Porrada, hoy propiedad de la nacion,
treinta y seis lagares, cuyos vestijios de sus gi(mde-,
caserones , lagaretas, cascos de tinajas y sus antignos
nombres: acreditan esta verdad : de algunos de ellos he
comido su fruto. Estos antlignos propietarios indistinta-
mente ponian cuantas clases de vides encontraban, y no
dando el producto de ellas el costo de sus labores, lle-
garon & su esterminio. Supongamos el mollar, aragonds,
el piiwelo, el albillo negro, cajoncillo de puerco, re-
bienta tinajas, de teta de baca, albarazas, amelonadas,
crujidoras , moscaleles , almunecar , jasmies, corazon de
cabrito , jaen loco, y otras muchas que omito, y que
las he cultivado, podrén ser muy buenas en otros ter-
renos, pero en nuestra provincia son malisimas. El lan-
jaron y el atahuvi son utiles en Granada y pueblos de
su comarca : son muy buenas por el embarque que ha-
cen de ellas para el estranjero. Con el mayor esmero
he procurado aclimatarlas, y solo he conseguido con mu-
cho trabajo que dén fruto para conocer la clase & que
corresponden.
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Despues de la conquista se dedicaron con mas cono-
cimiento & plantar viduefios andlogos 4 nuestro suelo.
Pusieron el Pero Xvmen, convertido por el vulgo en Pe-
dro Ximenez, traido de las orillas del Rin muchos afios
bace, y que se ha aclimatado en la provincia y en to-
da la Andalucia con grandes ventajas que despues se di-
ran. Pusieron ademas el baladi, conocido por jaen cla-
ro, el don bueno, el albillo, el mingaba, muy pare-
cido al bejiriego y otros: pronto conocieron sus resul-
tados la sierra de Montilla, Zapateros y otros pueblos
de la campiia. En los de la sierra no tubieron este
acierto : Espiel y Villanueva de Cardenas en sus bue-
nos terrenos pusieron malos vidueiios en cuanto & la
abundancia de su fruto, el castellano, el ariz, pinuelo
y otros; y no obstante de su desarreglada poda, no
dan tanto fruto como las anteriores en igual cabida.

Los nuevos propietarios, especialmente en Villavi-
ciosa , convencidos de esta esperiencia, van sustituyen-
do & los malos los buenos viduenos ya referidos.

En esta sierra de Cérdoba se ven ya muy buenas
vifias puestas con gusto y conocimiento, y que en la
abundancia de sus frutos [no en la calidad de sus vinos]
no ceden & las de los Zapateros; lo que depende de la
clase de terrenos que en su lugar se tratard. Se ven
muchos descuajes con muy buena tierra vejetal, divi-
didos en distintas manos que con esmero procuran plan-
tar lo que su aficion ¢ terreno permiten. La oportuni-
dad de ver distribuirse en mayor nimero de manos la
riqueza y propiedad de este hermoso suelo de la provin-
cia de Cérdoba, me mueve & dar una lijera noticia de
los plantios que produce y otros que puede producir,
circunscribiendome solo & ella. Principiaré por la vid,
su modo sencillo de plantarla, cuidarla en su infancia,
sus enfermedades , los insectos que le acometen, sus la-
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bores, su poda, su vendimia, y todos los resultados de
esta preciosa planta. Despues se dird de los olivos con
las mejoras hasta aqui conocidas; de los castanos, de los
pinos y otros arboles utiles y faciles de aclimatar: usa-
ré de los nombres vulgares para que todas las clases me
entiendan, y solo en la precision me valdré de la no-
menclatura quimica y del sistema de Linneo, para au-
torizar mis proposiciones,

De la clase de terreno para las vinas, modo facil de.
plantarlas y cultivarlas en su infancia.

El bugeo blanco y prieto, alvero blanco y prieto,
pizarra gruesa y menuda, lierras arcillosas, sean en um-
brias 6 solanas, son muy buenas para viias en nuestra
provincia; y son malos los terrenos de espejuelos, de
tosca, de barros apretados que no dejun serpentear las
raices de la vid ni las’ principales para su nautricion: de
todos modos tengo esperimentado, y schre todo los des-
Lua]ea de la tierra vejetal son los mas feraces para las
viiias. En las canadas prefieren los modernos el Pero-Xi-
menez, el baladi, el mingaba y el albillo; y en los al-
tos, aunque sean tierras mas corfas, sienta muy bien
el don bueno, aunque este hermoso vidueno en todos
terrenos acredita su nombre.

Se toma una cuerda de esparto de 20, 30, 6 40
varas, ¥ & la distancia de dos se le echa un nudo: dos
peones con un palo de dos varas se ponen cada uno agar-
rada la punta bien tirante de la soga, y otro va po-
niendo en cada nudo su matojo: los palos que llevan
en la otra mano de & dos varas, igual & la de los uu-
dos, sirve para medir las calles de Imencmn, y de este
modo en un dia se seialarin ocho 6 diez mil hoyos
perfectamento lineados sin necesidad de tresbolillos, re-

2
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sultando precisamente de cada dos mil doscientos hoyos
una lanega de vina. Estos han de tener tres cuartas 6

mas de |1r0fund:dad por la acodadura, que en la alinea-
cion serd recta, para que presente bien la planta: esta
serd de vilas nuevas, si es posible , ya que mo sean
de parrizas descabezadas con algun viejo y su poca de
raiz, 6 de los nuevos desermanados, que son las mejo-
res: uno 6 dos practicos sentarin la planta para que va-
ya lineada , dejando hundido el hoyo cerca de la super-
ficie para que perciba y embeba las Huvias, y por Ma-
yo se allanard y labrard toda la tierra. Dos plantas se
pnnfl:dn en cada hoyo; aunque en muchas partes llevan
[no sé por qué| el capricho de una. En el de dos lle-
va la ventaja, lo primero, que mas facil se perdeid una
que dos : segundo, que si el hoyo inmediato se pierde,
cuando llegue el caso de vestirlos , tiene tres 6 cuatro
inmediatos con los que se pueden reemplazar; y terce-
ro, que habiendo muchas parrizas y nuevos que sacar,
tiene el propietario ya buena planta en lo sucesivo sin
pedirie al vecino. Dos yemas se le dejaran fuera de la
tierra, y se labrardn tedos los afios con una lijera caba:
al tercero se cortardn entre dos tierras, dejandoles sn
caldereta con sus vemas fuera de la tierra, y & propor-
cion que van subiendo se les va con el almocalre arri-
mando tierra menuda hasta igualarlos con la superficie :
esto se llama tabacar. Se consiguen de este modo dos
ventajas; la de darle labor para que con mas lozania
suban , y librarlos de que se desacguen aquellos débiles
vastagos por los Luracenes 6 por cros accidentes de los
h.mbres y animales. Algunes con la  codicia de adelan-
tar un ano los armen eu grefia, cperacion que se redu-
ce & levantar el mejor sarmiento de la parriza rodante,
¢ rtatlo y wvestirlo 4 la altura de la pentorrilla . dejan-
doles las dos yemas de costumbre : de ambas maneras
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lo tengo esperimentado, y prefiero el primero por sus
buenos resullados. EI sarmiento en grefia tres anos por
el suelo, pocas veces esta libre de secas y viejas por
los plsutone:, de los animales y vaivenes de los aires, y
jamas goza de la lozania y rectitud del que se abre en
caldereta: en el modo y altura de vestirlos es lo mis-
mo, cuidando que & los nuevos, criados en laderas, cuan-
do se aparen, se les baje una yema lo menos de los
que se ponen en canadas, porque en aquellas siempre es-
td rodando la tierra, y las cepas pecan fanto por altas
como por bajas: todas tienen sus inconvenientes que la
esperiencia nos ha ensefado.

Las puestas altas estan propensas & desocarse los sar-
mientos por las Huvias con aires fuerles, mas que las
bajas ; pero mno se- pudre el fruto ten pronto. Cuando
las vendimias son humedas, son mas espirituesos los vi-
nos , por tener mas prineipios sacarinos que el jugo es-
cedente de las vajas, aunque estas lo recompensan en
sus enormes cabezas v sus muchos pulgares donde Hevar
el fruto. Al sianiente eiio se le forma ya su ecabeza
cortandole "de las dos una yema qne esté mas en pro-
porcion. El dejarle dos vemas al nuevo cuando se vis-
te, no soloies de conveniencia, sino de precaucion, por-
que en' este ano precisamente ha de dar fruto eu las
dos y snelen desocarse muchas, quedando ciego el puer-
to; 'y habiendo dos, no se ]nc-dt, aquel  trabajo.  Ya
tenemos formada la cepa y puesto su mdnrrrm para que
se le dén sus labores con tanto esmero, s puede ser,
como ‘& las viejas hasta criar el arbolito , abriendoio to-
dos los anos, y cortandoles las barbillas superficiales pa-
ra que la raiz principal se nutra.
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De la poda.

Esta operacion ha llegado en el dia al grado de
perfeccion en los pueblos de la campifia, principalmen-
te en Dofa-Mencia, al paso que en la sierra, mas igno-
rantes, conservan las practicas de sns mayores. Los ope-
rarios de aquel pueblo llenan mis deseos en todo cuan-
to he alcanzado en este delicado trabajo. Su lijereza,
su conocimiento de lo que deben cortar y dejar, siem-
pre favoreciendo la cepa de su dueiio, que todo el aiio
esti sacrificandose en sus costosas labores. La esplicacion
de la poda requiere estar al pie de la cepa; pero en
general diré & los aficionados que la poda vaya en torno
de la cepa para que se abra esta, que uunca se deben
dejar monios en lo alto de ella, sino raerselos muy bien
para que por aquel puerto no se vacie: que aguellos
sarmientos que se advierten cuatro de dos de largo con
escandalo de los podadores antiguos, son utilisimes pa-
ra darle vigor al sarmiento, y en estos mismos dejan
sus provechos [que llaman]| con sus yemas correspondien-
tes, seguros de llevar fruto. En las sobaqueras y fal-
das de la cepa dejan sus tercerones mas 6 menos lar-
gos, que les nombran emperadores, & quien les ponen
y atan su rodrigon, sin perjuicio de la madre, pues al
afio siguiente con el peto de la hoz los matan y dejan
otros donde convengan, con otras menudencias largas de
esplicar. Llevan ademas un instrumento por un lado una
hacha pequeiita, y por el otro come un escoplo angos-
to cerbo, 6 mas bien esplicado, como un garavato de
sillero, y en donde no puede operar la hez, corte y
mate lo seco y el jongnillo de la cepa, enfermedad que
le d& & todas, 6 casi todas, como las viruelas @ los ni-
fies, hasta descubrir lo sano y verde, y que en descui-
dandose dos afios en curar este chucer, llega hasta la

+
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raiz, y entonces no hay mas remedio que cortarla en-
tre dos tierras y volverla & ‘eriar. Los sintomas de esta
enfermedad al instante son conocidos del podador esper-
to, por el color del sarmiento, lo estéril y arrugado; y
el vendimiador por el color pajizo de la oja y lo esca-
S0 y enjuto del racimo; entonces el propletarm con pre=
vision encarga pongan una seiial para el tiempo de la po-
da: puede “sustituirse & ‘esta- hachuela referida un hoci-
no de peto que procuro leven colgade & la eintura: aco-
meten 4 esta hermosa planta algunus ailos otres insec-
tos como son la Casa a cuestas, el Gusano verde , el
Paulillon y otros. El primero y mas perjudicial es un
vicho casi imperceptible del color de la tierra: con sus
tenacillas roe el racimo al salir de la yema, y es pre-
ciso acudir con operarios & su esterminio, pues sucede
gue al aio siguiente se propaga mucho. Con el gusano
verde de una pulgada de largo sucede lo mismo, & igual-
mente con el paulillon : todo proviene de que cudndo se
caban, por ir 4 la bLjera, los amos no gustan que los
ﬂl}u‘ﬂl'l(!‘i se cntrctenﬂan en raer aquella corteza basta
de un ano y otro en Ta cepa, y en donde desovan estos
insectos para su propagacion.

La operacion de los mugrones y albardillas es tam-
bien muy delicada, y debe hacerse por précticos antés
de la caba que debe concluirse en el mes de Diciem-
bre, para que la otra se haga en Enero y Febrero. Mu-
chos propietarios y arrendadores, por disfratar los dias
largos, caban las vifas en Marzo y Abril; con mucho per-
juicio de las cepas , que principiando & arrojar, con los
golpes de la hazada , por muy diestros que sean, saltan
los brotes y los racimos, y no disfruta la tierra de la
labor el tiempo preciso si por Mayo se ha de vinar: es-
ta segunda labor es tan precisa y esencial para matar la
yerva, como util cuando la vendimia, por la calidad y

3
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abundancia del mosto : tengo esperimentado en- iguales
terrenos y mimero de cepas, dar la que se vina una oc-
tava parte mas de este liquido, y mas espirituoso.

Del despampano.

Esta operacion es tambien muy, util mayormente en
las vifias viejas, y se reduce & quitar los pampanos inu-
tiles y sarnosos que no lievan fruto, consiguiendo que
los buenos engorden, y economizar trabajo en la poda del
ano siguiente. Algunos propietarios dan otra labor, que
llaman dar polvo, cuando la uba esthi medio madura,
es tambien muy util, pues se vé al instante engordar
el fruto.

Del tiempo de las vendimias y de su fermentacion.

Cuanto mas madura la uba, mas seco y caliente el
tiempo , tanto mejor para la vendimia, para la mejor
calidad de los vinos: con una temperatura constante de
14 y 16 grados, las puertas cerradas, calor en las bo-
degas, si fuese preciso, se conmsigue una buena fermen-
tacion. En las vifas grandes que tienen de las clases que
he indicado, principian por las tempranas, como es el
Pero-Ximenez : en seguida van abadiendo & las tinajas
el baladi, den bueno, laiven y olros, aunque de este
ultimo se piefiere el mosto para el artepe por su cali-
dad gruesa y principio sacarino: de este modo, y con
cierta cantidad de arrope & medio punto, se consiguen
los vinos mejores y mas espirituosos del mundo: sin que
sea fanfarronada del pais, no se conocen hasta hoy mas
hermosos terrenos para vinos blancos espirituosos que los
de Zapateros, Monles y otros puntos de la campina. Es
verdad que en Malaga, Jerez y otros pueblos hacen vi-
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nos esquisitos para embarcar, cuya prolija composicion
no me es desconocida; mas no es de este lugar. ;Pe-
ro de donde sacan ese manantial de riqueza ? ; Cual es
su orijen ? El Pero-Ximenez con los agregados. Catalina
II dejé libre en su imperio por cuatro anos la entrada
de los vinos generosos de Espana por el aprecio que me-
recieron de los Rusos.

Ya hemos hablado en general de plantar la vid, de
sus labores , de las vendimias y enfermedades, de los
pueblos de la campifia: es muy justo hablemos de los
de la sierra, como son Villaviciosa, Villanueva de Car-
denas y Espiel , que corresponden & esta provincia , si-
guiendo el drden que me he propuesto y con la misma
imparcialidad.

Sus escelentes terrenos de una pizarra menuda y

muy suelta, algunos alveros blancos y prietos, son to-
dos muy & prcp(mtn para la vid, si en su plantacion
y labores sucesivas las hicieran como llevo referido. Un
hoyo malo & la manera de una cuartilla de medir gra-
no, el arado despues, las parrizas rodantes cnatro 6 seis
aios, las arman en greda, 'y la siguen acando sin acor-
darse de las hazadas, y el que mas le da & la cepa un
refregon & un lado y olro, y ya estd todo corriente has-
ta el ano venidero. En la poda usan de la misma pro-
lijidad: la cepa & que no dejan dos varas le quedan tres;
de suerte que viene bien aquel adajio, que la natura-
leza no pudo hacer mas ni los hombres menos; y no
obstante esta criminal indolencia, tienen muy buenas co-
sechas, efecto de sus buenos terrenm sin embargo, cotejando
igual porcion de cepas bien labradas con otras tantas de
ellos, dan mas que doble fruto, como algunas veces he
hecho este cotejo con mis viias. Mas ya van en-
mendandose algunos propietarios en labrar y plantar las
buenas clases que tengo dichas. Sus vendimias son de
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dos modos: el uno pisando la uba en la lagareta, espri-
miendola en la viga, Hevando el liquido & la tinaja para su fer-
mentacion; el otro estrujando con la mano la uba en la criba
puesta en tinajones 6 banos, que llaman, apartando el esco-
bajo y pasandolo todo & las tinajas. El primero ofrece la
ventaja que el vino no tiene aquel gusto acerbo que le
presta la casca, pero es sin duda mas espirituoso el ail-
timo, pues esta casca © uba estr njada que sobrenada le
impide mucho que se desprenda el écido carbénico en su
fermentacion , y por consiguiente resulta el vino mas es-
pirituoso despues de trasegado, y mas si tienen la curio-
sidad en el trasiego de apartar la superficie de aquella
casca donde el ocsijeno ha contribuido en parte & la fer-
mentacion acética, descuido que ocasiona que algunos vinos
se vuelvan vinagre. De D. Bartolomé Delgado, Vicario quo
fue de Villanueva, conservé mas. de tres afos en un pi-
pote pequeiio vino de cierto terreno. propio, que no des-
merecia de' el de Jerez y Malaga, sin arrepe ni otro ade-
rezo. En Villaviciosa hay pagos tambien en que salen los
vinos escelentes, y si se dedicaran & mejorarlos con las
labores y curiosidad de la campifia, serian tan buenos.
En las dos situaciones de la campifia y sierra tienen la
mveterada costumbre de echar yeso en las lagaretas cuan-
do la pisan, y otros en las tinajas: no sé que esta pric-
tica siiva yara mejorar en su calidad los vinos; solo si
pucde servir para que cen su gravedad pueda arrastrar
v Heyar censigo al fondo de la tinaja las heces ¢ impu-
ridades del mosto en su_fermentacion.

Ya hemos dicho alguna cosa de los vinos y su fer-
mentacion : convendra tambien decir del vinagre. Este li-

que tantos beneficios hace & la humanidad, pues con
su virtud temperante & los trabajadores, en el verano prin-
cipalmente les evita muchas calenturas y tabardillos ademas
de otras virtudes que todos saben. Los cosecheros generalmens= |
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te 1o hacen malisimo, pues llevados del interes, en la segunda’
espresion de la uba echaniagua & los capachos, mezelan-
do tambien los asientos de las tinajas, y con estos ma-
tolotajes hacen sus vinagres: otros, que los vinos se. les
. tuercen y no pueden servir para aguardiente, anaden &
las tinajas dos 6 mas partes de agua y consiguen “hacer--
los flojos y de mal gusto. En la sierra”echan ‘los esco-
bajos despues de acribar la uba con egua en las tinajas,
aitaden tambien la casca estrujada despues del trasicgo
y Ya tienen suvinagre tambien malisimo. Todos ellos'son re-
sultas del vino torcido que pasa & la fermentacion acéti-
ca, y hay una gran diferencia del vinagre de vino - tor-
cido al de vino acedado con el mosto puro. Ya hemos
dicho el método poco curioso del primero: el del segun-
do se reduce @ pomer la uba despues de pisada y sin
esprimir en tinajas grandes al medio-dia, echandole su
correspondiente moslo para que haga su fermentacion vi-
nosa, y despues de 15 ¢ 20 dias se sacard por su cani-
llero el liquido, dejando la casca en seco por dos 6 tres
dias no ' mas, bien tapada siempre, para que pase & la
fermentacion acética, que se conocerd cuanto se destape
en el olor fuerte de vinagre, se volverd & repetir esta
operacion echando el mismo mosto 1 otro nuevo, con-
servando en la tinaja esta materia fermentecible, ¢ por
mejor decir, esta levadura para todo el éfio. Creo cono-
cerin desde luego los aficionados la diferencia que resul-
ta en la bondad, en la calidad y en el aseo del segun-
do método, con el cual doy salida & mis cosechas.con
estimacion v erédito. Tengo otros medios para acelerar
la- fermentacion acética mas 6 menos aplicables.

De los Emparrados.

Los emparrados, ¢ llamese parrales, cuidandolos y en
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tierras & proposito, aunque son costosos por fos enmaderados,
pnnicndo las clases que requieren no hay -arbolado que dé
4 su dueiio tanta utilidad; dos celemines poco mas 6 me-
nos de tierra ocupan mis dos parrales, que un aio  con
otro dan doscientas arrobas de ubas | una tinaja de mosto. ]
¢ Qué arboles dardn esta utilidad en este terreno ? En la
eleccion de la uba para ellos consiste su buen resultado,
pues varias clases de ellas, cuidado que hablo en mi pue-
blo, son propias para las parras y no para las cepas, y al con-
travio.  El mollar Sevillano negro vy blanco, el almuiiecar,
de donde en la costa hacen la pasa, con la moscatelon, y
aun este ultimo, aunque mas corta su vida, el corazon,
de eabrito’ y la de Santa Paula, son & proposito para los
parrales por sus enormes racimos de los primeros, y abundan-
cia de’ todos ellos. El P. Maestro Mufioz con su paciencia
pesd en su casa un racimo del primer vidueiio, y t(ubo
15 y media libras, que se lo mandé al Intendente Boltri,

empotrado con una porcion de pampanas, ereo fue & Ma-
drid. Los uabas en los parrales son buenas para comer, y
uo ' para vino mi vinagre, comono se les mezcle ubas de
viia lo menos dos partes & una de la primera; la causa
es muy vonocida de los practicos; tienen mucha humedad
y fes falta el principio sacarino de las cepas, y & propor-
cion de su altura carecen deel, por eso no deben tener
mas de dos y media 4 tres vavas.

De los Olivos.

Lo mismo digo de los terrenos para olivos y sus clases.

Los antiguos generalmente  plantaban el gordal dela Cam-

pina, en Cordoba gatuno, y aunque es muy aceytero, esta

muy propenso & quemarse; concualquier viento del norte,

ya lo tenemos sin trama ¢ sin fruto, si ya lo ha cuajado.

El Lechin en la campina, en Cérdoba Ecijano, es mejor
3 2
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aunque se viste de ramaje muy pronto, no ventila la flor al
cuajar el fruto, y se pierde mucho: uno y otro son duros
para soltar el frutoy es menester desgranarlos.

Los mejores olivos que hasta ahora conocemos en
nuestro suelo, son el nebadillo, blanco y prieto, oxibanco
picudo, escarabajuelo, y otros; los dos primeros escelentes
por su fruto aceitoso, su tamaio, y la facilidad con que se
suelta sin maltratar el arbol cuando llega & su perfecta
madurez: los demasson tambien muy buevos, principalmen-
te en los terrenos de la campifa, son muy aceitosos aun-
que no sueltan con tanta facilidad. Tenemos otra clase que
estd en moda por el consumo estraordinario parala corte,
que se nombra ocal, Olea fructu maximo Linet, yque su
fruto es de gran tamafio; se vende una tercera parte mas
caro que la manzanilla [ para la aceituna de la Reina |
muy apetecida en Madrid, y que las despachan en las confi-
terias y almacenes, conservadas en barrilones con la hoca
ancha. Esta operacion misteriosa para los candioteros, se
reduce & una oxidacion del fruto por un &leali; tienen sus
tinajas & proposito con su canillero por abajo, elijen la acei-
tuna muy verde y sin mancha alguna de granizo, insecto,
ni golpe, las ponen cubriendolas con lejia de panilla la mas
fuerte, las observan por umas cuantas horas, y luego que
ven que la combustion de la carne vi llegando al hueso,
destapan el canillero, sale la lejia, y con aguas claras las
dulcifican del aleali, “las ponen en los barriles ' con agua 'y
sal, y alguna hoja de laurel, y por el comino toman aquel ali-
fo: este-fruto inmaturo y \lolcnle por la operacion que sulre
es muy inferior al gusto de la manzanilia blanca madura que co-
memos partida, rayada y entera. Empero siguiendo el interes
que todos apetecemos, tengo puestos de esta clase, y se acli-
matan muy bien en esta sierra y sus ruedos, también  como
el manzaniflo blanco y prieto, de que se hace un comercio
esclusivo en Cordoba para la capital del Reyno, pueblos de
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la’ Sierra, 'y Estremadura. El' modo de plantar olivos es tan
sabido. que omito el escribirlo; solo diré quelos antiguos
no ponian las estacadas como no fuesen de ufia y con su
huena raiz: en el dia se ponen de la tala lo mismo: eli-
giendo las mas rollizas y sin viejos; acostumbran ya apea-
narlas con vara y mediade circunferencia 4 lo menos, por-
que mientrasmas alta y anchala peana mas humedad con-
serva y menos espuesta & que se canse con el calor del sol:
este  trabajo no impide & que el que tenga proporcion
las riegue para su adelanto, haciendole su pocita cerca del
tronca  para que la humedad le penetre: la altura debe
quedar. poco mas de vara y media para que la savia tenga
mas proporcion en el desarrollo desus yemas. En los de-
mas plantios de mugrones, no se puede adelantar mas. Las
distancias de laplantacion es conforme al terreno, & la cla-
se’ de arboles 'y al capricho de los propietarios: siguiendo
el sistema que elarbol ocupa tanto debajo como fuera de
la tierra, he visto plantios de garrotales en Cabra 4 16 y
18 varas de distancia, queriendo juntarse conel inmediato
las piernas de algunos arboles de asombrosa lozania. En
otros puntos de la campinaestin & 1% varas, y en la sier-
ra a4 10 y 12, '

Las enfermedades mas eonocidas de estos arboles en
nuestro  patsy es el aceiton: & mi parecer, es un esceso de
ssavia, pies aquel licor que destila es oleoso, y no  he en-
contrado otra medicina que latala sin caridad y sembrars
los de todas semillas. Tambien es perjudicialisima la tisa,
un especie de visco, cuyas semillas llevanlos pajarosaotros
arboles en el pico 6 en su escremento, teniendola que qui-
tar por orden de la autoridad local. Conocemos tambien la
que llaman mosca hembra: con el aguijon en la estremi-
dad del vientre, pica y deposita un huevoque se convierte
en una larva blonda que penetra hasta el hueso, y no
son conoeidos sus destrozos hasta que se acerca el desarrollo,
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continuando el gusano en la aceituna hasta que obligado
en los montones por el calor de su fermentacion salen fue-
ra, y eslo que vemos en los aftos en que la aceituna estd
picada, y debe tener precisamente el aceite mal gusto. Los
mas de los autores convienen en que casi todos los insectos
que acometen al olivoson alados, que nacen enlasojas, en
el frutoy de ni gun modo en la tierra ni en el tronco.

La poda 6 tala de ellos, como la ingertadura 6 ingedi-
dura, estd en razon de la costumbre de cada pl.vhlo que
le parece lo mejor, dando sus razones por que lo hacen de
aquel modo: he visto con detencion la tala de la campifa,
la de Montoro y Adamuz, y comparandola conla que ha-
cen los operarios de esta Cmdad con la imparcialidad que
acostumbro plrﬁeto esta & las otm« asi como confieso la
veniaja que tienen los operarios de ‘oria-Mencia y otros
pueblos de la Campifaen el podoy cultivo de las vinas. Los
de Cordoba abren los olivos con mucho conocimiento pa-
ra que ventile en su eflorescencia y cuaje el fruto y se
pueda coger sin maltratarlo; matan las ramas que son de
muerte, quitan lo seco, los. desclavijan y limpian dejando
los cortes con la mayor curiosidad, atendiendo siempre al fruto
de los afios venideros. Por esta razon muchos grandes pro-
pletal‘i{)‘n conociendo estas ventajas, no obstante las distan-
cias, mandan taladores de esta & Ubeda, a I\]ﬂntlllqlib A
Bu]dlam‘e & la Guijarrosa, Moratalla, Villaseca y otros:
Es verdad que cortan mas, segun dicen ellos, en un dia
que en dos los de Cérdeba, pero estos no tienen el interes
que aquellos, de un tanto de lefia por dia ademas de su sa-
lario, abuso perjudicial & los propietarios.

En el mgenadn SOTUR Mas Primorosos, mas seguros
Yy con mas conocimiento. El Mmqnéq de Villaseca, en la
posesion del mismo titulo, cn cuatro ¢ cinco anos ha inger-
tado cerca de cuarenta mll accbuches con poguisima pérdi-
da, y que en este afio han producido ya trescientas fanegas

© Biblioteca Nacional de Esparia



18
de aceituna: otros muchos propietarios que pudiera citar,
se valen y se han valido muchos aios hace de estos opera-
rios en varies posesiones de acebuches que en el dia son es-
celentes clivares.

Para los naranjos, granados, almendros, higueras, par-
ras y otros arboles sebresalen algunos; uno de los queme
acuerdo es un tal Bantos Gomez, que esth de capataz eu la
caseria de San Pablo, propiedad de Don Diego Jover: sin va-
lerse de Rossier ni otros autores, tiene ~mucho acierto y
préctica en esta operacion, ya sea de espigueta de una 6 dos
casas, yade escudete, yade parche, pocos se le pierden.

En larecoleccion y elaboracion del fruto bastante se ha
escrito ya, con mas 6 menos fundamento, y tenemos en
nuestra provincia méquinas para esprimir unas mas que otvas
equitativas, y que lodas tienen ventaja conocida sobre las
" vigas y premsas de torre: yo prefiero las de cubo.

De. los Pinos.

Este género contiene varias especies, muchas de ellas
se crian en Espafia, y nos prestan grandes servicios; el pino
ubal 6 “carrasqueno, el silvestre, y el pino tease ceria con
apandancia en estasierca, aungue el 1.° conocido por pino
real, es pequeiioy muy copado, y solo se aprovechasn ma-
devar para quemar, los dos segundos son impenctrables al
agua Y, por eso los usan en las gruas O worias del Genmil iy
Guadalquivie, para el riego de las huerias, y en las azndas
de los molinns de pan, como tambien en las obras ¥ ma-
nufacturas; el pino alvar 6, el de segura, tambien se acli-
mata en esta sierra aungue  con, mucha dificultad, pues
acaso no llegarén a4 media ‘docena  los que contamos en el
termino de Trassierra; tenemos tradiciones autédticas, que
media lora de esta Capital [ arroyo de la miel | se cria-
ron los Pinos alerce, cuyos maderos sostienen en. el dia,

© Biblioteca Nacional de Esparia



19

muchas oficinas del Convento de San Pablo, y otrasen ca-
sas grandes: este gemero se perdié como sucede eon algu-
nas razas de animales: todos ellos mas ¢ menos dan una
resina, que nombramos treventina, con la que se hacen
operaciones, muy utiles & la medicina y a4 las artes, pero
que no son de este lngar. Toda esta sierra, mas 6 menos,
es andloga & los pinos que llevo dicho, espontineamente
se crian del pifion que arroja la pina abierta en el pino
por el calor del verano, y libre  del javali, el lobo, elzor-
ro, y el perro; en las primeras aguas si son cuntmu(tdm
& la manera del altamuz hinea 1o upuela-de' su desarrollo
y sale como una hebra de hilaza. Las tierras que han sido
labradas, especialmente de vifia perdida, son escelentes para
estos plantios. En mi posesion tenemos la prueba: el aio
1821, & manera de sembrar trigo, cubri de pifiones ecmo
unas % fanegas de tierra, el de 1841 corté 200 palos de
4 2y 3 en carga; algunos de aserrerio, 'y en el de 1843
han pasado de 250 del mismo tamaiio, muy varetudos y se-
guidos, y quedardn que cortar fuera de tos pcq{muus que
se van criando, mas ocho mil, de suerte que he tenide la sa-
tisfaccion de sembrarlos por mi mano, yrecoger la recoms-
pensa: advierto que los que se dediquen & sembrarlos no
tomen pifiones de los que venden los pifionercs, deben
adquiric las pinas enel mes de mayo que estdnen su ma-
durez, tenderlas al sol que se vayan abriendo con el ca-
lor, un dia si y otro no moverlas y recoger los sueltos,
repltlendu la operacion hasta que la pifia concluya, que
tendrd, de 500 que pongen al sol mas de media fﬂll(‘nu
de pinones, si las pinas son buenas:se pueden tambien sem-
brar cubriendolos con poca tierra, pues si profundiza se
cuecen y no pueden desarrolarse. Necesitan estos arbolitos
de cuido: & los dos aiios se les quitan tus romita: Lajas
retiradas del padron, pues si este se hiere, por alli tiene
derrame la llaga y viene la muerte- esta operacion se con-
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tinua hasta dejarle horca y pendon, y en no alcanzando la
mano se usa de la marcola.

De los Castanos , su plantacion y cultivo.

Es corta la vida del hombre para disfrutar el produc-
to de sus maderas, que es loque en nuestro pais utiliza-
mos, asi como en otras provincias es su fruto el principal
interes. El castano de esta sierra como los demas son uni-
cos en suclase: el castaiio de indias, que en algunos jardi-
nes de Cordoba, en el Retiro y otros parajes viven, es otra
especie dwtmta, que Linneo le nombra esculus heppma.strc-~
num, con la corteza y fruto muy amargo, por lo que le
dan la virtud febrifuga.

Nuestros castaiios se plantan como los olivos, de plan-
ta con raiz, que se nace en los castafiares, de la que se
ha librado del javali, del lobo, del conejo, y cubierta
con el mahojo de la oja ha salido al ano siguiente. Otros
ponen planteras de castaias  sembradas, vy de all van re-
peniendo: tambien se puudvn tender albardillas cubriendo
de ticrra algunas sierpes vajas, y dejandole fuera tres &
cuatro yemas, ya bien barbadas: & los dos anos se cortan
de la madre y son buenas para plantas; peroesta operacion’
es preciso hacerla cuando la mata estd por destallar. El
castaino puesto  como e olivo tardard para el primer cor-
te, es decir para encabezarlo, de 15 &4 20 afws, y para
cortarle alguna madera util doce anos despues. Los que
puse & primeros de este siglo voy & cortarles ya asva-
dos y tirantes: despues de formarle la. cabeza arrojan 15
y 20 varas, segun la feracidad de la mata, y & los tres
aios s¢ les cortan  las mas, dejando aquellas de mejor
guia y mas robustas: esto se llama destallar. Se le si-
gue cortando & aquella vara las ramitas delgadas que cria
hasta donde alcance el hrazo del hombre con la hocina ,
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retirado un poco del padron para no herirlo. Digo hocina,
pogqrue con la vuelta del hocino se hieren los puertos y no
se cortan tan bien; prevencion que hago & mis operarios.
Todos los aiios se debe limpiar de todas las varusquiilas
y sarna que tenga la mata: & los cinco se deben mar-
colar, dejandole horca y pendon, cuidando no herir la va-
ra, pues en este caso la corteza va cubriendo aquella
llaga, que se hace una vieja en el corazon, y aquel pa-
lo con el tiempo y con el peso que sostenga puede tron-
charse por la tlcera cicatrizada en falso | digamos asi |
acarreando malas consecuencias ; sermon que todos los
anos predico y esplico & mis operarios al pie de los cas-
taiios, haciendoles primero el ensayo. A los siete y 4
los nueve se repite esta operacion, para lo cual se nece-
sitan dos marcolas lo menos de % 6 6 varas.

Ningun aiio corto mi cuartel hasta los doce, tiem-
po preciso para su robustéz : esta madera precoz, si an-
tes se corta, se enjuga mucho, y lo que es un asna-
do & los doce afios, serh & los diez una vara de carre-
ta [nombre que despues clasificaré: ademas de estar mas
propensa & la polilla, cortada en tiempo y sazon, es in-
calculable su poder y duracion.

Del lagar de las Ninas Huerfanas saqué varios asna-
dos de mas de 200 afios de servicio, se les lavé la ca-
ra, quitandoles la corteza y alguna pol:]la y se coloca-
ron en Puente Jenil en unas casas que labré el afio 824,
como si hubieran salido del almacen. Esta fuerza estraor-
dinaria consiste en su fibra fuerte; y como el insecto so-
lo ataca & la pulpa, de ahi es que limpiandola con la
cuchilla, vuelve & servir de nuevo: por esto es tan re-
comendada en todas las obras. La clasificacion para su
venta se reduce & puentes, primera en su clase y en el
precio, asnados de & 10, asnados de & 14, tirantes, va-
ras de carreta, piernas, collazos y varas.
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El pino y el castaiio quieren una temperatura [ria,
tierra pizarrosa suelta , canalizos y umbrias al norte y
poniente mas bien que al medio-dia. Esta sierra de Cor-
doba hasta Guadiato es muy & propésito para ellos:
eu la campiia y sierra se pueden plantar con los mismos
principios que he dicho. Los frailes Gerénimos en el Ca-
talan, una hora de Villaviciosa, sembraron piiiones y los
cuidaron, logrando un pinar soberbio que en el dia ecsis-
te, aunque muy deteriorado. ¢ Por qué no se dedicarin
aquellos vecinos & plantar este arbolado en aquellos ter-
renos tan @ proposito, cuando se aumenta la poblacion
estraordinariamente, teniendo que comprar en otros pun-
tos las maderas para las obras? A Almodovar y otros
pueblss de la campina he mandado pitones, y parece que
van saliendo bien.

De los Avellanos.

Los tenemos de dos clases, mollares y dureros: tie-
nen los primeros la oja mas clara, no tan largos sus vas-
tagos como los dltimds, y su fruto mas dulee y tierno
al partic y comer: ambas clases se crian en esta sierra
en caiiada y arroyos donde se puedan regar: hay tam-
bien sitios de sequero humedos que llevan su fruto aun-
gue no tan seguro ni pesado eomo el de riego. Su plan-
tacion es la misma que la del olivo, aunque el hoyo no
sea tan profundo: se pueden tambien echar albardillas co-
mo los castanos para obtener buena planta. Las distan-
cias deben tener tres 6 cuatro varas, se deben limpiar
y cabar cuando menos un aiio si y otro no, dejando las
varas mas robustas, que son las que llevan fruto: el
anuncio de este es presentarse unas hebras como de aza-
fran donde se forma la capsula, y alli el fruto en el
mes de Enero y Febrero, las heladas y vientos frios del
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norte son muy perjudiciales, como las muchas aguas y
granizos : la caba la hacen algunos lo mismo que la lim-
pia; pero siempre es lo mejor labrarlos todos los aios y
arreglarles sus pozas para los riegos.

En todos los descuajea de esta sierra se pueden
plantar las acacicas [mimosa niléptica de Linneo|, arbol
que crece muy pronto, de una dureza tanto comola de la
encina: aqui puede sustituir para los mismos usos, ya
que dquella y los que corresponden & su clase lu((m ya
al esterminio. Pienso poner algunas en mis plantios. Tam-
bien se pueden cercar con almendros, fruto de mucho
valor, y con la higuera chumba 6 de pdl.l Captus opun-
tia me, flor amarilla, y con el Caplus nopal de la co-
chinilla, su flor roja. Prefiero el primero por el fruto
tan gustoso para algunos, y ser de mucho sustento para
los cerdos. En la hacienda de Valdelashuertas se ha da-
do el primer paso para su aclimatacion.
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Academia general de ciencias, bellas letras y nobles
artes de Cordoba.=Informe.=He visto la memoria que
sobre la plantacion de la vid, y algunas clases de arbo-
lado de Cérdoba y pueblos de su provincia, leyé en se-
sion ordinaria de esta Academia, el dia dos de este mes,
D. Miguel de Luque, individuo de la misma; y reco-
nociendo en dicha memoria dos cualidades que la reco-
miendan ; una es que las ohservaciones contenidas en ella
son resultados de cuarenta y tres afios de ensayos con-
tinuados por la inteligencia y notoria laboriosidad del au-
tor; otra que realmente es una cartilla agraria, escrita
con toda la claridad propia de la verdad y buena [é de
estos escritos, que son el mas facil y seguro medio de
propagar la clase de conocimientos, objeto de la memo-
ria de que se trata, conocimientos tan utiles como ne-
cesarios 4 este pais esencialmente agricultor; la creo dig-
na de publicacion. Tal es mi parecer, que someto al jui-
cio de la Academia.—Coérdoba 20 de Abril de 1843.—
Ramon Aguilar Fernandez de Gérdoba.

Como Secretario de esta Academia general de cien-
cias, bellas letras y nobles artes, certifico: que habien-
do leido D. Miguel de Luque en la sesion del dos del
corrienite una memoria sobre la vid y algunas clases de
arboles, que pasé & manos del Sr. D. Ramon de Agui-
lar, Presidente del mencionado cuerpo, este Sr. se ha
servido preseptar el adjunto dictamen, con el cual la
Academia se ha conformado en sesion de este dia. Cor-
doba 22 de Abril de 1843.=Francisco de Borja Pa-
bon, Srio.
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